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桑の葉を使った新スイーツ 
「くわッフル」を 6 ⽉より販売開始 

〜養蚕で⽣み出される素材の活⽤〜 
 
 
市の特産品であるシルクを使った化粧品の製造販売を⾏う株式会社絹⼯房 
(所在地︓群⾺県富岡市、代表取締役丸⼭ ⻯也)は、養蚕事業で⽣産して 
いる桑の葉を使った新スイーツ「くわッフル」を令和４年６⽉１８⽇より 
⽇本絹の⾥内のミュージアムショップ（⾼崎市⾦古町 888-1）および絹⼯ 
房 製⽷場前店（富岡市富岡 34-1）にて販売を開始する。 
また、販売に先⽴ち令和 4 年 6 ⽉ 17 ⽇ 16 時より製⽷場前店にて関係者に 
よる試⾷会を開催予定。 
 
■背景 
株式会社絹⼯房では⾃社の原料⽣産のため平成 26 年より養蚕に携わって 
きたが、企業で⾏う養蚕のコストや就農期毎の⼈員問題などに直⾯してきている。そこで⽣産物の利益
転換を図るため、養蚕の副産物である蚕のサナギや桑の葉の活⽤⽅法を追求してきた。養蚕関連商品の
第⼀弾としてサナギを活⽤した「シルクすっぽん」の養殖を⾏い、令和４年 4 ⽉にはフレンチ⾵すっぽ
んコラーゲンスープの販売を開始した。今回その第⼆弾として養蚕で⽣産される桑の新たな提供⽅法と
して富岡製⽷場と縁のあるフランス発祥のクロワッサンの⽣地を使い、桑パウダーをあしらえた新⾷感
スイーツの提供を開始する。 
 
■展開内容 
(1)桑＋クロワッサン＋ワッフル＝「くわッフル」 
通常のワッフルはふっくらしているが、くわッフルはクロワッサン⽣地を使うことで、クロワッサンの
豊潤なバターの⾹りとサクサクした⾷感が特徴的。⽣クリームに振り掛けた桑パウダーは抹茶のような
爽やかな⾹りで⽣クリームとの相性も良い。 
 
(2)富岡製⽷場ゆかりのフレンチ⾵スイーツ 
弊社の養蚕関連商品の第１号であるフレンチ⾵すっぽんコラーゲンスープと同様、地元の産品（桑）を
使⽤した“富岡製⽷場ならでは”なスイーツに仕上げるため⽣地にはフランス発祥のクロワッサンを使
⽤しており、富岡製⽷場の新スイーツとして地元⺠や観光客にアピールを⾏なっていきたい。 
プレーンタイプ（クリームなし）はすっぽんスープとの相性も抜群。 
冷めてもサクサクの⾷感が持続するのでソフトクリームのトッピングや将来的にはチーズやハムなど
を挟み込んだ軽⾷形態での提供も予定している。 
 
 

 
新商品 くわッフル 



(3)お蚕様だけでなくヒトにも有⽤な桑 
桑の葉は、カルシウムや鉄分など豊富な栄養成分を含んでおり、中でも D N J（１―デオキシノジ
リマイシン）と呼ばれる⾃然界の植物には稀な物質が注⽬を集めている。 
糖質分解酵素の働きを妨げる効果があり、⾎糖値の上昇や抗酸化、ダイエット、エイジング、腸内
環境を整える、などの美容・健康効果があるほか、カフェインが含まれていない為、妊娠中や授乳
中の⼥性や乳幼児も安⼼して摂取することができる。 
 
■今後の展開 
今後は桑の消費量を⾼めるため⽣地にも桑パウダーを練り込む他、ワッフル型も独⾃の柄にすることで
桑+クロワッサン+ワッフルにさらに特注ワッフル型を加えた４つ（Quad）の要素を持つオリジナル商
品 Quwaffle（クワッフル）に進化させていきたいと考えている。 
くわッフル（プレーンタイプ）の価格は 600円（税込 ※テイクアウトのみ）で令和 4 年６⽉ 18 ⽇より
富岡製⽷場前の⾃社店舗（富岡市富岡３４­１）と群⾺県⽴⽇本絹の⾥（群⾺県⾼崎市⾦古町 888­1）
内のミュージアムショップ（絹⼯房運営）にて販売開始予定。初年度は年間 10,000 ⾷を⽬標に販売を
⾏う。 
 
 
■会社概要 
商号   ︓ 株式会社絹⼯房 
代表者  ︓ 代表取締役 丸⼭ ⻯也 
所在地  ︓ 〒370-2316 群⾺県富岡市富岡 1152番地 
設⽴   ︓ 2005年 10 ⽉ 
事業内容 ︓ 化粧品製造販売業 
資本⾦  ︓ 600,000円 
URL    ︓ https://www.kinukoubou.com  
 
 

【本件に関するお客様からのお問い合わせ先】 
株式会社絹⼯房 お客様相談窓⼝ 

TEL︓0120-469-709 
お問い合せフォーム︓https://www.kinukoubou.com/cgi-bin/form/index.php 

 
【本プレスリリースに関するお問い合わせ先】 

株式会社絹⼯房 
担当︓丸⼭・⽶満 
TEL︓0274-67-5023 
FAX︓0274-67-7251 

MAIL︓info@kinukoubou.com 


